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Sirop à l’eau

Coquillettes Jambon

Dessert Du Jour

Steak Haché Frites

OU

10

Menu Enfant

Menu FESTIN

Le Dest inLe Dest in

ORIGINE DES VIANDES :
FRANCE , Canard IGP

Prix net par personne en Euro TTC 
Hors Boissons- Service Compris

Une carte des ALLERGÈNES est disponible sur demande auprés du personnel de l’etablissement 

Plats élaborés sur place avec des produits frais et locaux, 
dans une démarche anti-gaspillage avec possibilité de doggy bag et sous réserve de disponibilité des stocks

Bienvenue
Chez vousChez vousChez vous

20

Bol de SOUPE
Paysanne

DESSERT au Choix

Menu 

CASSOLETTE
Raclette OU Tartiflette



8,50Bol de Soupe Paysanne

Bouchées ‘TAPAS” Terroir

Tartine de Rocamadour Rôti

17,00

12,00

Oeuf Cocotte au Foie Gras 15,00

12,00Raclette

Boeuf Bourguignon

Blanquette de Veau

17,00

18,00

16,00Parmentier De Canard

MARDIS uniquement

JEUDIS uniquement

CASSOLETTES

Camembert Rôti - Patates 10,00

Suggestion du Chef 19,00

Le Dest inLe Dest in

Foie gras mi-cuit maison sur pain grillé
Tranche de foie gras mi-cuit maison, servie sur une tartine de pain grillé, accompagnée d’un chutney du jour

Rillettes de canard confit maison
Rillettes de canard fondantes et parfumées, servies avec des tranches de pain frais et des cornichons.

Croquettes de pommes de terre et jambon de pays maison
Croquettes croustillantes à base de pommes de terre, jambon de pays, et fromage fondant.

Nos ENTRÉES

Fromage à raclette fondue, pommes de terre rôties et Canard confit effiloché.

Canard confit effiloché, recouvert d'une purée de pommes de terre onctueuse. 

Bœuf mijoté au vin rouge avec carottes, champignons, et
oignons, servi avec des pommes de terre fondantes.

Veau mijoté à la crème avec carottes et champignons,
servi avec du riz basmati.

Nos PLATS

Bienvenue
Chez vousChez vousChez vous

Selon les produits de saison et l'inspiration du chef

13,00Tartiflette de Légumes Tranches de courge Butternut et de légumes de saison, gratinés au
Reblochon

INCONTOURNABLE



SIGNATURE

MONTAGNARD

VÉGÉTARIEN

22

17

15

9

8

20

15

6

10

Blancs de poulet fermier marinés, poitrine fumée grillée,
copeaux de parmesan, crudités, sauce fromagère

WRAP + Frites

Charcuteries & Fromages

TOI & MOI

4

7

6

6,50

BANGKOK CHICKEN 187

16

Viande de Boeuf LIMOUSIN haché minute 180G,
À cheval ou non ( oeuf au plat )  

Steak + Frites

25

20

Légumes Rôtis & Fromage Frais

Hot Fusion

Une sélection de jambon de pays, saucisson, cabécou, tomme locale, noix, 
cornichons, accompagnée de beurre doux et de chutney.

Légumes de saison rôtis, fromages frais et tartinades locales : rillettes, tapenade.

Steak haché FRAIS de magret de canard IGP, foie gras poêlé, tomates confites, pickles d’oignons grillés, oignons rouges confits.

BURGERS + FRITES

Steak Frais de bœuf LIMOUSIN, fromage à raclette fondu, jambon de pays, pommes de terre grenaille et moutarde à l'ancienne.

Steak de légumes à base de carottes râpées et de pommes de terres, oeuf, fromage du moment, légumes de saison, oignons confits.

Charcuteries et fromages, foie gras mi-cuit, magret séché, noix, et
fruits secs. Un mélange raffiné pour les gourmets.

La Spéciale After6 15 euros par personne

Bol de Frites

Saladier de Frites

Saucisson entier nature

Saucisson aux noix ou cèpes

Nos 
PLANCHES

Poulet mariné soja-miel, carottes croquantes, concombre frais, coriandre, sauce sriracha, dans un pain brioché doré

Mix de Tapas épicés Asiatique et / ou Tex Mex.....selon l’humeur du Chef


