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MENU FESTIN

MENU ENFANT
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Bouchees
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Terroir
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Siropaleau
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Coquillettes Jambon

i< «// 23/ steak Hache Frites

CASSOLETTE
Raclette

CUISSG de
Canard Confite

Demi MAGRET de
Canard
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Bol de SOUPE Dessept
Paysanne au Choijy,
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Raclette OU Tartiflette

Prix net par personne en Euro TTC

Hors Boissons- Service Compris | \
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el ORIGINE DES VIANDES :
' FRANCE, Canard IGP h
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Plats élaborés sur place avec des produits frais et locaux,
dans une démarche anti-gaspillage avec possibilité de doggy bag et sous réserve de disponibilité des stocks
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i Une carte des ALLERGENES est disponible sur demande auprés du personnel de I'etablissement
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Rillettes de canard confit maison l L 't‘ PRI LS
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| Rlllettes de canard fondantes et parfumées, servies avec des tranches de paln frats et des cormchons
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Croquettes de pommes de terre et jambon de pays maison ;
! Croquettes crausttllantes a base de pommes de terre, jambon de pays, et fromage fondant
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Tartme de Rocamadour Rotl
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V Ocuf Cocotte au Fone Gras |
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g Camembert Roti - Patates

Nos PLATS |

Raclette  Fromage a raclette fondue, pommes de terre réties et Canard confit effiloché. . ..._t L

Tartiflette de Legumes Tranches de courge Butternut et de Iegumes de saison, gratmes au-.
Reblochon : A I ' .
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Boeuf Bour gui 211 on theuf mijoté nu vin rouge avec carottes, champignons, et
: : oignons, servi avec des pommes de terre fondantes.
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{ Veau mijoté a la créeme avec carottes et cham i ons,
Blanquette de Veau i Pl
servi avec du riz basmati. I

' Suggestion du Chef Selon les produits de saison et I' 1nsp1ratlon du chef | sesseactns ALY LR
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Poulet marme soja- mlel carottes croquantes, concombre frais, coriandre, sauce srlracha, dans un pam brioché doré |||\ ||| {i !
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Steak de legumes a base de carottes rdpées et de pommes de terres, oeuf, fromage du moment legumes de saison, otgnons conﬁts

Blancs de poulet fermier .marinéls, Ipoitrine fumeée grillée, i Vlande de Boeuf LIMOUSIN hache minute 180G, ||
copeaux de parmesan, crudltes, sauce fromagere ! A cheval ou non ( oeuf au plat ) i
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(e Ch?rcuterles & Froma es |
1! e W\L2Q€ — Une sélection de jambon de pays, saucisson, cabécou, tomme locale, noix,
i § —— cornichons, accompagnee de beurre doux et de chutney.
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i PRg I 1T _&\_‘_L = i MlX de Tapas épicés Astathue et / ou Tex Mex.....selon I’humeur du Chef
Tolsmol . 11 JUIL/ ' -
| i Sl 15L€ . Legumes Rotis & Fro | i
e 0T 7\ Léguines de saison rotls, fromages frals et tartmades locales : rillettes, tapenade

Charcuteries et fromages, foie gras mi-cuit, magret séché, noix, et

e <§/’0 eciale W 15 EURQS PAR PERSQNNE

fruits secs. Un mélange raffiné pour les gourmets.
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! O 6 :€ Séuci_sson entier nature h € BoldeFrites

6.50 € Saucisson aux noix ou cepes 7 :€ Saladier_de Fritgs
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